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I
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ASIAtable
Kabeljau Salad „Hongkong-Style“
Lauwarm marinierte Kabeljaulamellen
in Soja-Barbecue-Lack 
mit Frühlingszwiebeln, 
Sesam und Sprossen

Never WOK alone
Seidentofu-Gemüse-Wok
in Madrascurry
mit Kokos und Zitronengras
- Vegan -

PASTAtable
Auberginen-Pasta  
mit Gambas, Oliven, Tomatensauce  
und getrocknetem Ricotta 

Penne Rigate
mit Rucola,  
geschmolzenen Cherrytomatoes,
Feta, Mandeln  
und kaltgepresstem Olivenöl
- Veggie -

Omaha Prime Beef Mini-Burger
mit Guacamole Dip,  
sundried Tomatoes,  
Süßkartoffelpommes

Oriental Lamb Wrap 
mit Lammfleisch, Hummus,  
Joghurt und Datteln

Barbecuetable
Kanadisches Hochlandrind Roastbeef
Bohnen, Maissalat, Ahornsirup-Smoke-Jus,  
Pita-Bread

Gegrillter Duroc  
Schweinenacken
in Kräuter-Paprikamarinade  
mit Sourcream Potatoes

Als „Welcome“ in den Abend servieren wir Ihnen  
eine Schiefertafel mit „Famous-Starters“
Tataki vom Yellowfin Tuna mit Wakame-Algen und süßer Sojasoße
Gebackener Ziegencamembert auf Aprikosen-Senf-Soße
Jamon Serrano aus Trevelez – 18 Monate gereift auf Olivencrostini

Happening in 2 Gängen an unseren  Livecookingtable:
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FAVORITE_Flyer_Livecookingtable_A4.indd   2 01.08.16   16:04



Als „Welcome“ in den Abend servieren wir Ihnen  
eine Schiefertafel mit „Famous-Starters“
Tataki vom Yellowfin Tuna mit Wakame-Algen und süßer Sojasoße
Gebackener Ziegencamembert auf Aprikosen-Senf-Soße
Jamon Serrano aus Trevelez – 18 Monate gereift auf Olivencrostini 	 Guten 

Appetit

table

SeafoodtAble
Dorade Royal
mit provenzalischen Kräutern,  
Gnocchi und Safranfumet

In Panko gebackene Jakobsmuscheln
auf Mango-Papaya-Salat  
und Rettichspaghetti

SUSHItable
Sushi Variation
California Rolls, Maki,  
Nigiri, Veggie-Sushi

Sashimi
Roh aufgeschnittene frische Fische  
mit Ingwer, Soja und Wasabi

Souptable
Frozen Mango Cucumber Shot
mit gelber Paprika, Olivenöl  
und gebackener Garnele

Gulaschsuppe vom Hohenloher Rind
mit geräucherter Paprika,  
Feldzwiebel und Burgunder

Sweet
Sweet-Crêpes
Grand Marnier, Orange, Mandel
Zartbitterschokolade, Banane, Kokos

Schoko Fountain
Schokoladenbrunnen
mit frisch geschnittenen  
exotischen Früchten

Soup

Schokolade

Ananas

Apfel

table

Leckere Food-Varianten frisch an den  
verschiedenen Buffet-Stationen zubereitet!
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Begegnen Sie  
                 innovativer Kochkunst 

Wenn das Auge „mitisst“ dann nirgendwo 
so eindrucksvoll wie beim »livecooking
table, powered by FAVORITE«. Hier wird 
Essen zur Unterhaltung im allerbesten Sinn: 
Vor den Augen der Gäste bereiten wir an 
modernen cooking-Stations feinste Delika-
tessen zu. Wir kochen unter aufmerksamen 

und faszinierten Blicken Menüvariationen 
aus aller Herren Länder. Natürlich alles ganz 
frisch! 

Food ist Pop.  
         Wir leben diese Kultur! 

Das an den livecooking-Stations frisch zu-
bereitete Essen genießen begeisterte Gäste 
an eleganten Tischen und Tafeln, oder leger 
an Steh- und Brückentischen… Das Event 
bestimmt den festlichen Charakter und dabei 
ist jede Bestuhlungsform denkbar. Bei dieser 
modernen und einzigartigen Form des Cate-
ring ist der Überraschungseffekt mitgebucht. 

Gestalten Sie als Unternehmen, Eventmana-
ger oder Gastgeber den prägnanten Unter-
schied. Genießen Sie mit Ihren Gästen unsere 
kulinarische Vielfalt mit dem innovativen 
livecookingtable, powered by FAVORITE. 

We Entertain Your Food! 
 
 

Favorite Parkhotel GmbH · Karl-Weiser-Straße 1 · 55131 Mainz · Fon 06131 8015-0
gastronomie@favorite-mainz.de · www.favorite-mainz.de
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