F

die weinbar

o Guselnfock

(16 UHR — 24 UHR)

,WEINBAR SCHINKEN BReTT* (tF)

Ammerlander Dielenrauchschinken, Krauter-Gourmetkochschinken,
geraucherter Farmerschinken, Pfefferbeil3er, Rettich und Cornichons
€19,50

SPUNDEKAS ,, WEINBAR STYLE" *©)
mit Zwiebeln, Paprika und Ditsch Brezel
€9,50

ELSASSER FLAMMKUCHEN * @)

mit Schmand, Speck, roten Zwiebeln und Krautern
€14,50

MEDITERRANER FLAMMKUCHEN 9

mit Schmand, roten Zwiebeln, Schafskase, Paprika, Oliven und Rucola
€14,50

,CLUB SANDWICH" A C0)

mit Spiegelei, Bacon, Maispoulardenbrust und Country Fries
€ 23

FRANZOSISCHER ROHMILCHKASE VOM BRETT G H.M,0)

mit Dattel-Walnussbrot, Trauben und Feigensenf
€18

,FAVORITE P1zza“® ©)
mit Mozzarella, Rucola, sonnengetrockneten Tomaten,
Italienischem Rohschinken und Parmesan
€14,50
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[rgpeigen

(18 UHR — 22 UHR)

GONSENHEIMER BLATTSALAT 4 ©)
mit allerlei Rohkost, Crottons und Zitronenvinaigrette
€14,50
EXTRA:
Rinderfilet-Streifen € 8,50
Scheiben vom geraucherten Lachs € 8,50

GERAUCHERTE ENTENBRUST (1 O/F)

mit Chinakohl, Aprikosen und kandierten Nussen
€16,50

BouiLLaBAIssg 4P

mit Edelfischen und gerostetem WeiRRbrot
€11,50

VEGANE LAUCHsuppE (LG F)

€7,50
wahlweise mit gerauchertem Speck € 8,50
oder mit Raucherlachs € 9,50

GESCHMORTE OCHSENHERZTOMATE (©-F)

mit orientalischem Quinoa-Salat, Salzzitrone, Oliven und eingelegten Rosinen
€14,50
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e

(18 UHR — 22 UHR)

WEINBAR BURGER DELUXE A& C)

Saftiger Burger vom Wagyu Beef (200g) mit Rauchschmand,
geraucherter Pastrami, gepickelten Zwiebeln, Schmortomate,
Romanasalat und Curly Fries
€23

HEALTH MEDITERRANEAN BURGER WG ©)

mit getrockneten Tomaten-Oliven-Topping, Krautermayonnaise,
Romanasalat und StiBkartoffelchips mit Guacamole
€18

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL WG LM)

-vOM KALBSRUCKEN -

mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren
€28

WEINBAR STEAK (&Y

Rib Eye Steak (250g) mit StiBkartoffelpiiree, siiB-sauren Zwiebeln,
Mole und Rosmarinjus

€34

DUETT VOM Lamm A &0
- rosa Karree & geschmorte Schulter -
mit buntem Bohnenragout, Lardo, Pecorino und cremiger Polenta
€32
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GEBRATENER KaBELJAU (P C)

mit Spitzpaprika, gebratenen Graupen und Zitronen-Kapern-Sauce
€29

BARLAUCH-RIsoTTO R G:1)

mit in Krauterdl konfierter und geflammter Jakobsmuschel
€24

ORIGINAL SCHWABISCHE ,HERR KACHELE“ MAULTASCHEN A G LM

Maultaschen mit Schweinefleisch
oder
Vegane Maultaschen
Jeweils serviert in Gemitisebrithe mit Schmorzwiebeln
€21

Tow g fgpmen

CHATEAU BRIAND VOM RHEINHESSISCHEN RIND (400g) &V

gebratene Pilze, sautiertes Gemuse, Babykartoffeln, Kartoffelsticks,
Krauterbutter und Sauce aus grinem Pfeffer

€95
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Oessily

(18 UHR — 22 UHR)

ZIMT-SCHOKOLADEN-MoussE (&9

mit glasiertem Apfel
€13,50

HAUSGEMACHTE WINDBEUTEL (6

mit Wirzganache, flambierten Quitten und Quittenschaum
€14,50

HAUSGEMACHTES EIS UND SORBET

pro Kugel
€2,50

Eis (€G)

Vanille | Schokolade | Erdbeere | Walnuss | Joghurt

SORBET (©

Mango-Passionsfrucht | Zitrone | Cassis | Himbeere



