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rant« glanzt mit’‘Auszeichnungen

Die ,Patissiere des Jahres” kommt aus dem »FAVORITE restaurantc,
das »FAVORITE restaurant« hat jetzt drei Gault Millau Hauben, ist auf Platz 1, Frankfurt
geht aus - Fine dining” und ist damit das beste Restaurant in Mainz!

Sie iiberzeugte auf Anhieb auf der ganzen Linie. Larissa Metz
ist friscngebackene ,,Patissiére des Jahres“ — ausgezeichnet vom
Gourmet Magazin Gault Millau. Und es gab noch einen weiteren
Grund zur Freude im Gourmet Restaurant des »FAVORITE
parkhotel«. Von maximal fiinf Hauben holten Kiichenchef Tobias
Schmitt und sein Team drei der begehrten Auszeichnungen ab.
Damit behauptet das »FAVORITE restaurant« in Mainz und Wies-
baden Alleinstellung. Natiirlich freuen sich alle auch iiber den
grofRartigen Erfolg von Larissa, die unter Schmitts Fithrung eine
auBerst begehrte Auszeichnung bekommen hat.

Die mit Spannung erwarteten Bewertungen des Gault Millau
wurden in der FAVORITE freudig begruiSt. Familie Barth sowie
das gesamte FAVORITE-Team sind sehr stolz auf die Leistungen
des »FAVORITE restaurants«. Gerade in diesen besonderen
Zeiten ist die Freude umso groer. Und so heift es dann in
der brandneuen Ausgabe des Guides fiir Feinschmecker und
GenieRer:,Unter der Regie von Tobias Schmitt —ehemals Sous-
chef im Frankfurter Lafleur unter Andreas Krolik — hat die
FAVORITE-Kiiche nochmal einen Zahn zugelegt. Hier wird
aufwendig gekocht, technisch ausgereift, mit dem Ziel har-
monischer klarer Geschmacksbilder*.

Patissiere Larissa Metz und Kiichenchef Tobias Schmitt

Platz 1
»Frankfurt geht aus 2023«
FINE DINING - Exklusiv
Wiesbaden - Mainz -
Darmstadt
Das Journal-Frankfurt
hat uns zu den Besten
im Rhein-Main-Gebiet
gekurt.

Nicht genug des Lobes. Mit einer kleinen Hymne auf die
Patissiere Larissa Metz geht es weiter: ,Vollig voraussetzungs-
los kostlich das groRartige Dessert der noch keine 30 Jahre alten
Larissa Metz, unserer Patissiere des Jahres ... hochelegant, leicht,
modern und klassisch zugleich. Ein Grund mehr flr die dritte
Haube!, so der Gault Millau. Eine reife Leistung, das finden
auch die Barths: ,Wahrend Tobi schon auf mehrere groRartige
Erfolge zuruickblicken kann, ist dieses Ergebnis fur Larissa eine
perfekte Startposition auf der gerade erst bestiegenen Kar-
riereleiter”. Nach ihrer Lehre als Konditorin und dem Abschluss
als Konditormeisterin ist das »FAVORITE restaurant« Larissas
erste Gourmet-Station in der Restaurant Szene. Nun hat Larissa
Metz die hochste Auszeichnung als Patissiere in Deutschland in
unserem Hause erhalten —wirklich grandios!

Mit diesem Schwung an Auszeichnungen blickt das »FAVORITE
restaurant« bestarkt nach vorne. Sowohl das Team um unseren
innovativen Kilichenchef Tobias Schmitt als auch das exzel-
lente Service Team angeflihrt von unserem engagierten
Restaurantleiter Julian Seitz, welches mit seiner hervorragenden
Leistung zu 50 Prozent an der Auszeichnung der 3 Hauben bei-
getragen hat, freuen sich auf weitere Herausforderungen. Und

Larissa Metz strahlt als , Patissiére des Jahres”

»Uber die Auszeichnung ,Patissiére des Jahres*, die
Larissa vom Gault Millau verliehen bekommen hat,

haben wir uns im gesamten Team sehr gefreut. Ich bin
sehr stolz dartiber, welche Entwicklung Larissa in den
letzten zwei Jahren in meiner Kiche gemacht hat und
freue mich sehr, dass ihr handwerkliches Konnen und
ihr geschmacklicher Feinsinn so Wertgeschatzt wurden.
Gratulation! Das hast du wirklich verdient.

am meisten Sie, unsere Gaste, mit kulinarischen Gentissen und
exklusivem Service zu begeistern und zu verwéhnen — einfach
ausgezeichnet das »FAVORITE restaurant«!

FAVORITE parkhotel, das 4. beste Privathotel in Deutschland
Mit den Auszeichnungen nicht genug! Unser Haus wurde im
Mai 2022 zum 4. besten Privathotel von ganz Deutschland
gekurt. Unverhofft und gllcklich Uber diese Platzierung
sowie sehr stolz ist, das gesamte FAVORITE-Team, angefiihrt
von Familie Anja und Christian Barth mit den beiden Téchtern
Julia und Anna, die mit groRer Leidenschaft, neuen Ideen
und Einsatz das FAVORITE parkhotel seit nunmehr Uber
20 Jahre leiten. Die kleinen und grofRen Herausforderungen
und Anstrengungen, die wir fur unsere Gaste taglich unter
Beweis stellen, wurden mit dieser Platzierung belohnt. Ganz
herzlichen Dank an all* unsere Gaste!
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Das strahlende Team Eine stolze Familie Barth

Aber auch dem gesamten Restaurant Team mit Julian Seitz
und seinem Service Team mochte ich zu drei schwarzen
Hauben gratulieren und danken. Insbesondere Simon
KieRlich, meinem Kuchenchef auf den ich mich immer
verlassen kann und der tatkraftig zu dieser hervorragen-
den Auszeichnung beigetragen hat. Ich freue mich auf die

kommenden Zeiten und bin gespannt, welche Ziele wir

noch erreichen.« Tobias Schmitt



restaurant

»FAVORITE restaurant« mit alten KLASSIKERN und neuen HIGHLIGHTS

Nach der Sommerpause startet unser Sternerestaurant FAVORITE mit neuem  Fiir die kommenden Monate bietet unser »FAVORITE restaurant« neben dem
Elan und kulinarischen Geniissen. Erstklassige Meniis aus den kreativen ,normalen Restaurantbesuch auch besondere Events an. Ob alte, heiBge-
Handen von Tobias Schmitt und Team werden Sie begeistern! Begleitet liebte Klassiker wie die YoungLine oder neue Formate wie die Kiichenparty -
von dem excellenten Service rund um Restaurantleiter Julian Seitz wird hier finden Sie Ihr ganz personliches, exklusives Highlight!

der Besuch zu einem ganzheitlichen Genuss!

funclitins,

GeniefBen Sie leichte Meniis in 3- bis 4-Gingen
zusammengestellt aus der kullinarischen
Abendkarte. Die Mentis wechseln wochentlich!
Ein Highlight im Job-Alltag!

Sibiteylinfliffiminy

WINE - DINE - DANCE

Der Gourmet-Club 6ffnet seine Pforten.

Im »FAVORITE restaurant« servieren wir
kleine Food-Highlights, in der Weinbar coole

{ifjwmriggh

Preis 3-Gang-Menii
Preis 4-Gang-Menil

Termin: Mittwoch bis Samstag, von 12 Uhr bis 14 Uhr

s5€  Club-Beats vom Saxophonspieler aus St. Tropez.

70 € Preis pro Person

150 €

Termin: Samstag, 8. Oktober, 20 Uhr

Download & 3:
Veranstaltungs- k=
kalender 2022 [E]
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a la francaise!
Bis September
genieflen!

Essen wie Gott in

Frankreich konnen Sie

ab sofort in unserer Weinbar.
Schlemmen sie von der Meeres-
friichte-Etagere a la Francaise
mit Kostlichkeiten frisch aus
Meer: Languste, Riesengarnelen,
Meeresfriichtesalat, Jacobsmu-
scheln uv.m. werden von grof3en
Etagere serviert. Bon appetit!
Nur auf Vorbestellung!

Anmeldung: restaurant@favorite-mainz.de
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Live & Lecker by Tobias Schmitt

Leckeres von unserem Gourmetkoch: aus Topfen
und Pfannen direkt auf Ihren Teller — Genuss
der Frische.

ein Muss fiir Triiffel-Fans
Spitzenkdche kreieren ein exklusives Menu

Preis pro Person 150 € rund um den Edelpilz Triiffel.

Termin: Mittwoch, 14. September, 18.30 Uhr Preis pro Person ohne Ubernachtung 250 €

Teilnahme ,Kochkurs“ und ,Kiichenparty” Vel Sairsizy), 5. Neveibe: 5o Ul

nur mit Voranmeldung: Telefon 06131 8015-133
(Dienstag bis Samstag ab 11 Uhr) oder
per Mail an: restaurant@favorite-mainz.de

Highlights in der Weinbar, die
Sie nicht verpassen sollten:

Anmeldung: julia.barth@favorite-mainz.de

Unser TIPP:
Triffelarrangement mit Ubernachtung!

Weitere Informationen zu allen Events finden
Sie auch auf unserer Internetseite unter
www.favorite-mainz.de
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Tolle Abende mit ausgezeichne-

* ten Weinen, kostlichem Barfood
NICHT VERGESSEN! und passender Musik.

Ihr Weinbeats Komplett-Paket:
L0 8. 6 & & ¢ ) M ) %2022******

Wein, Softgetrianke, Bier
pro Person 59 €
; Sichern Sie jetzt schon Ihre Plitze! X

Fingerfood und Weinprobe von
Top Winzern ohne Champagner,
Cocktails und Spirituosen. Oder
einfach mitfeiern und A-la-carte
geniefen.

Mit und ohne Reservierung.

Unterwegs mit dem
FAVORITE catering

Kulinarisch stets auf héchstem Genuss und bestens vertraut mit den

Anforderungen und den Wiinschen unserer Gaste, setzt unser Catering-

Service Ihre Events in zahlreichen Locations im Rhein-Main-Gebiet, Die
deutschlandweit und bei lhnen zu Hause um.

Termine:
Jeden 1. Samstag ab September
bis Marz

kommt!

Knusprige Hafermastgans tran-
chiert und in der groRen Pfanne
serviert, mit Apfelrotkraut, haus-
gemachten KartoffelkloRen und
Sole. Nur auf Vorbestellung.

Als besonderes Highlight fur Ihre Veranstaltung bieten wir Ihnen unsere
beiden individuellen Fahrzeuge an:

Unser BULLI sorgt mit Sicherheit flr
den ganz besonderen WOW-Effekt bei
lhren Gasten. Er verfiigt iiber grof3e
Champagnerkiithler fur Softgetranke,
Sekt, Champagner und Wein, 1 Bierzapf-
anlage, Getrankekithlung, 1 Gasgrill (in
Hallen auch ohne Gas moglich), ist indi-
viduell bestlickbar mit einem Livecoo-
kingtable (Induktionswok /Induktions-
platten/Grill) und hat 1 Stehtisch fiir
6 bis 8 Personen integriert.

Unser FAVORITE AIRSTREAM sorgt mit seiner Grolke und dem wunder-
schonen Design fur Aufsehen! Wir binden unseren Airstream gerne je nach
Speiseangebot auch in Ihre Veranstaltung mit ein. Unser neuer Airstream, ein
Original aus dem Jahr 1969, ist mit einer kompletten Kiiche ausgebaut und
stellt somit die perfekten Rahmenbedingungen flir ein Buffet, ein Kiichen-
bereich fiir ein Flying Buffet und viele weitere Ideen! Unsere Koche bereiten
darin die Speisen direkt vor den Augen hrer Gaste zu — WOW-Effekt inklusive!

Preis fiir 4 Personen 109 €*
mit einer Fl. Hauswein 129 €~
Die Gans zum Mitnehmen
Preis flir 4 Personen 109 €"
Ganse-Reservierungs-Hotline:
Telefon 06131 8015-0

Termin:
Mitte Oktober bis 22. Dezember

*Preise unter Vorbehalt.

Weitere Informationen finden Sie auf unserer Internetseite unter
www.favorite-mainz.de. Auf Ihre Anfragen freut sich Verkaufsleiterin
Anna Barth und Team per Mail unter anna.barth@favorite-mainz.de
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Wir gratulieren
zu den grandiosen
Auszeichnungen des
»FAVORITE restaurants«.

Ihr GetrankefachgrofRhandel
im Rhein Main Gebiet.

Tel: 06144 - 46827-0
info@wigem.de
www.wigem.de

Schildweg 2
55271 Stadecken-Elsheim

Robert-Bosch-StraRe 42
55129 Mainz
Telefon 06131-59027
Telefax 06131-59020

Rheinhessen
T 06136/24 87 - F 06136/92 4413
M weingut@hedesheimer-hof.de
W www.hedesheimer-hof.de

\UZ

WIGEM Getranke GmbH
An der Steinlach 11-13
65474 Bischofsheim




Alle Infos immer aktuell unter: St L
www.hofgut-laubenheimer-hoehe.de [EI%ti,

EINBUNTERSTRAUSSPERFEKT GEPLANTEREVENTS

F €1emn S] € mi t uns d' en Events sind wieder angesagt und boomen! Auch wir freuen uns iiber die groBe Anfrage und blicken be-

S O I\/\ I\/\ E R \\ \ | / // a_'u_f de m reits auf tolle Veranstaltungen zuriick. Ob Gala-Dinner, Vertreter- und Betriebsversammlungen, Award-
\ /o Verleihungen, RLP-Tag und Johannisfest, Kongresse, Auftakt-Events zu Re-Starts — abwechslungsreicher

in der Gestaltung und Durchfithrung hatte es nicht sein kénnen! Das »FAVORITE catering« arbeitet fiir
Sie individuelle Konzepte aus und fithrt Ihre Veranstaltung zum Erfolg — itberzeugen Sie sich doch selbst!
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LAUBENHEIMER HOHE

genielen - feiern - reiten

Seit April 2022 freuen wir uns, lhnen den Sommer ganz nah
und pur auf unserem HOIO BIAC anbieten zu dirfen. Barfull
laufen Uber Sand, coole Drinks und leichte Sommersnacks von
weiflen Hutten prasentiert,dazu das rheinhessische mediterrane
Flair und der Boho Style kombiniert mit dem lauen Liiftchen
der Laubenheimer Hohe — so lassen sich entspannt schone
Sommerabende erleben! Unser Boho Beach, mit viel Platz und
drauBen an der frischen Luft, bietet Ihnen die ideale Mdglich-
keit, Ihr Fest unter freiem Himmel zu feiern.

GeniefRen Sie einzigartige Momente in einer
lockeren, stilvollen siidlandischen Atmosphare!
Der HOHO BIACH ist buchbar flir geschlossene

Feierlichkeiten oder aber auch fur jedermann,
sollten keine Eventreservierungen vorliegen.

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen!

Janina Meyer, Hofgut Laubenheimer Hohe

Telefon: 06131 62226-21

E-Mail: janina.meyer@hofgut-laubenheimer-hoehe.de
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WEINBERGSHUTTE DER KULINARISCHER HERBST‘“

W U € ab Oktober

Wirziges Brihefondue mit passenden Beilagen — ein Genuss!
Preis flir 4 Personen........ 1Mo €~ mit einer Fl. Hauswein ....... 130€"

Die kommt wieder! Mmitte Oktober bis 22. Dezember

Knusprige Hafermastgans tranchiert und in der groRen Pfanne serviert mit
passenden Beilagen.
Preis fuir 4 Personen........ 109 €* mit einer Fl. Hauswein ........ 120 €"

Nur auf Vorbestellung!
Ganse-Reservierungs-Hotline: Telefon 06131 6222-60

*Preise unter Vorbehalt.

% % % % % % % % AUCH DIESES JAHR WIEDER % % % % % % % % % %

DEN MOMENT
5 GENIEREN.

AM
EIN SEKT IST BESTEN

IMMER SO GUT WIE Besuchen Sie unseren
SEIN WEIN. MIT EUCH Online-Shop:

kantz-buero.de k ’ Q
FURST VON METTERNICH.

FURSTLICH GENIESSEN. BUROSYSTEME

= - Mainz . Carl-Zeiss-Strafle 45
I-Zeiss-StraBe 19 - 551 Mainz Cort zeles ot 1A

.metallbau-lehr.de

info@kantz-buero.de

C & C fur die
Gastronomie

Hotels Friedrich-Koenig-StraBe 9 * 55129 Mainz
GroBkiichen TRANSGOURMET

Telefon 06131 502996

;%} Catering cash & carry www.transgourmet-cc.de




Fur Druckfehler tibernehmen wir keine Haftung.

MUNCHNER HELL

it %11/ PERFEKT ABGESTIMMT

FAVORITE’s GOURMETZEIT

Genuss in Vollendung — anders
kann man es nicht bezeichnen. Alles
ist perfekt aufeinander abgestimmt -
angefangen bei der Ubernachtung

in der Suite tiber das 6-Gang-Gour-
metmentl bis zum reichhaltigen
Frithstiick am nachsten Tag.

Es gibt Momente, da sollte man
sich diesen Genuss einfach génnen.

M Fine Ubernachtung in der Park
Suite mit offenem Bad-Raum-
Konzept

W Reichhaltiges Fruhstucksbuffet

B 6-Gang-Gourmetment, nach
Wahl des Kiichenchefs, im
»FAVORITE restaurant«

B Korrespondierende Weine zum
Menti inklusive Champagner-
apéritif

B Kaffeespezialitaten und Wasser
zum Abendessen im »FAVORITE
restaurant«

B Kostenfreie Nutzung der
hoteleigenen Tiefgarage
(nach Verfiigbarkeit)

B Late check out bis 13 Uhr

Termine: ganzjdhrig (buchbar auf
Anfrage und Verfligbarkeit, auBer
an Messen, Weihnachten und
Silvester)

Anreise: Mittwoch — Samstag

Doppelzimmer:
EZ-Zuschlag/Nacht

ab 320,00 €
35,00 €

FAVORITE’s WOCHENENDE

Gonnen Sie sich eine Auszeit,
Stress und Alltag bleiben zuhause.
Genielen Sie ein entspanntes
Wochenende, lassen Sie einfach
mal die Seele baumeln.

B Eine Ubernachtung im Superior
Zimmer mit offenem Bad-Raum-
Konzept

Bl Reichhaltiges Frithstiicksbuffet

B 3-Gang-Menti nach Wahl des
Kiichenchefs —in unserer Weinbar
oder auf unserem Hofgut Lauben-
heimer Hohe —am Anreisetag

B Shuttle zum Hofgut Lauben-
heimer Hohe (nach Voranmel-
dung)

Termine: ganzjdhrig (buchbar auf
Anfrage und Verfligbarkeit, auBer
an Messen, Weihnachten und
Silvester)

Anreise: Freitag — Sonntag

Doppelzimmer: ab 133,50 €
EZ-Zuschlag/Nacht 35,00 €
Zimmerupgrade in

ein, Park Studio*

mit Balkon pro Nacht 10,00 €

Fiir alle, die etwas mehr mochten:
3-Gang-Gourmet-Menii

(ohne Getranke) im »FAVORITE
restaurant« von Tobias Schmitt
Aufpreis: 40,00 €

Alle Preise verstehen sich pro Person! Beachten Sie bitte die Betriebsferien im »FAVORITE restaurant«.
Infos bekommen Sie an der Rezeption oder auf www. favorite-mainz.de

... jetzt planen
Genuss ¢ Wellness ¢
Erlebnis ¢ Der neue ;
Urlaubsflyer ist raus, i 7
voll schoner Ideen fir  [=] =g
[hren Urlaub 2022!

Wir sorgen dafiir, dass
Sie sich wohl fithlen!

Besondere Gaste
in unserer FAVORITE

Crash Test Dummies (kanadische Rockband) -
Frontm3n (britische Musikgruppe) - Dieter
Ochs (Regisseur ZDF Fernsehgarten) - Nick van
Eede (engl. Musiker, Produzent u. Songwriter) -
Ralph Morgenstern (dt. Moderator, Sanger

u. Schauspieler) - Jasmine Neudecker (dt.
Moderatorin u. Regisseurin) - The Weather Girls
(US amerikanisches Gesangsduo) - Claudia
Schlappner (dt. Regisseurin) - Robin Pietsch
(dt. Koch) - Heinrich Bedford-Strohm - (deut-
scher evangelisch-lutherischer systematischer
Theologe) - Ministerprasidentin RLP Malu
Dreyer - Frank Hof (dt. Regisseur) - Prof. Dr. Kai
Gniffke (Intendant SWR) - Nino de Angelo (dt.
Musiker) - Mike Stsser (dt. Koch, Kochbuch-
autor u. Fernsehkoch) - Clueso (dt. Sanger,
Rapper, Songwriter u. Produzent) - Matthias
Steiner (ehemaliger osterreichisch-deutscher
Gewichtheber) - Per Mertesacker (ehem. dt.
FuBballspieler) - Kathrin Miiller-Hohenstein
(Fernsehmoderatorin) - Martina Voss-Tecklen-
burg (dt. FuRballtrainerin) - Ireen Sheer (Schla-
gersangerin) - Dunja Hayali (dt. Journalistin u.
Fernsehmoderatorin) - Armin Rossmeier (dt.
Journalistin u. Fernsehmoderatorin) - Christian
Polanc (dt. Tanzer u. Tanztrainer) - Marco Biichel
(ehem. Liechtensteiner Skirennfahrer)

Innovative

Serviceroboter

flir lhr Unternehmen.

Durchblick!

Bei allen Versicherungs- und
Finanzfragen

Ob im Restaurant, Hotel, 0of-
fentlichen und  gewerblichen
Einrichtungen oder im Health-
Care-Bereich — Roboter uber-
nehmen immer mehr Aufgaben
in allen Branchen. Sie beftrdern
Speisen, Getranke, Medikamente
oder andere Gegenstande, be-
griBen und begleiten lhre Gaste
und Kunden und desinfizieren und
reinigen zuverlassig und profes-
sionell Ihre Raumlichkeiten.

Als offizieller Distributor der Pudu
Robotics ist es unser Ziel Ihre Mit-
arbeiter zu entlasten und zu unter-
stitzen und dem Personalmangel
entgegenzuwirken. Damit |hnen
mehr Zeit flir das Wesentliche
bleibt: Ihre Kunden!
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Seeger-Werbung

GmbH & Co. KG

72250 Freudenstadt
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GRO

FLORALDES

I GN
FriedenstraBe 7

65189 Wiesbaden
Fon 0611 718709
info@grobwiesbaden.de

Robert-Koch.Str. 33
55129 Mainz
Telefon 06131 - 9737-0
Telefax 06131 - 9737-37
eMail: info@geitel.de
www.geitel.de
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4 www.GrobWiesbaden.de . .
WdSC‘/ft & Hausmeisterdienste Vereinbaren Sie jetzt Ihren
fe/hl:qt' verleint d Unterhaltsreinigung personlichen Gespréachstermin!

TCOrobotics GmbH

PlanckstraBe 17 | D-71665 Vaihingen/Enz
Tel.: 07042 2886-55

E-Mail: vertrieb@the-company.de
www.tcorobotics.de

Tr‘Ct%I:u:Jtics the-Company.de

nnect th Id

O  Glasreinigung
)  Winterdienst

Wascherei Diener
GmbH & Co. KG
Mittbach 22 - 36157 Ebersburg
Tel. 06656/9628-0
Fax 066 56/9628-20
www.waescherei-diener.de

5> Kehrdienste
& Teppichbodenreinigung
{ Krankenhausreinigung
O Fassadenreinigung
Baureinigung

WWW.ALLEGRETTO.BIZ
Griinschnitt



