
 

 
 
 
 

 

Für Zwischendurch  

 

Ammerländer Dielenrauchschinken, Kräuter-Gourmetkochschinken, 
geräucherter Farmerschinken, Pfefferbeißer, Rettich und Cornichons 

€ 19,90 
 

mit Zwiebeln, Paprika und Ditsch Brezel 
€ 9,80 

 

mit Schmand, Speck, roten Zwiebeln und Kräutern 
€ 12,50 

 

mit Schmand, roten Zwiebeln, Mediterranem Gemüse, Oliven und Rucola 
€ 13,50 

 

mit Spiegelei, Bacon, Maispoulardenbrust und Country Fries 
€ 24 

 

Marinierter grüner Spargel mit Wildkräutesalat 
€ 13,50 

 
 
 



 

 
 

 
  

Gedämpfter Duftreis mit Sojabohnen, Edamame, Erbsen, Avocado 
Rote Bete, Ziegenfrischkäse und Granatapfel 

Wahlweiße mit Maispoulardenbrust oder Garnele 
Wahlweise mit süßer Sojasauce oder Apfel-Chili-Chutney 

€ 19,50 
 

mit Dattel-Walnussbrot, Trauben und Feigensenf 
€ 21 

 

mit Mozzarella, Rucola, sonnengetrockneten Tomaten, 
Italienischem Rohschinken und Parmesan 

€ 16 
 

 
 

Vorspeisen 

 

mit allerlei Rohkost, Croûtons und Zitronenvinaigrette 
€ 15,50 

Rinderfilet-Streifen € 9 
Scheiben vom geräucherten Lachs € 9 

 

mit Chili, Grapefruit und Büsumer Krabben dazu Knoblauch Baguette 
€ 17,50 



 

 
 
 

 
 

mit Tomate-Mozzarella-Säckchen 
€ 12,50 

 
 

mit Mandel und Hafer 
Wahlweise mit geräuchertem Speck oder Kartoffelchip 

€ 13 
 

 
- 48 Monate gereift - 

mit Oliven, Olivenöl, Meersalz und Mediterraner Brotauswahl 
€ 21 

 

Kräuterbaguette | Pumpernickel 
Aioli | Himbeervinaigrette 

Austern | Hummerschwanz  
Riesengarnelen | Meeresfrüchtesalat 

Wildkräuter | Jakobsmuscheln 
 

- ab 2 Personen - 
Preis pro Person € 59,00 

 
 
 
 
 



 

 
 
 

 

Hauptgänge  

 

Saftiger Burger vom Wagyu Beef (200g) mit Rauchschmand, BBQ, 
gebratenen Jalapeños, geschmorten Zwiebeln, grünem Spargel, 

Romanasalat und Curly Fries  
€ 24 

 

mit gebratenen Lupinen, getrockneten Tomaten-Oliven-Chutney, 
Kräutermayonnaise, Romana Salat  

und Süßkartoffelchips mit Guacamole-Dip 
€ 19,50 

mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren 
€ 29,50 

 

Steak vom Rumpsteak(250g) 
mit Bratkartoffeln und Beilagensalat 

€ 36 
 

 
mit gegrilltem grünem Spargel, Petersilien-Kartoffel-Püree  

Ananas und rosa Beeren 
€ 34 

 



 

 
 

 

mit Gambas, getrockneten Tomaten, 
Chili, Knoblauch und gehackten Kräutern  

€ 23,50 

 
 

mit Yuzu lackiert auf glasiertem Pfirsich, Erbsenpüree, 
Thaibasilikum und Pecorinoschaum 

€ 31 

mit marinierten Sprossen und Parmesanespuma 
€ 21 

 

Maultaschen mit Schweinefleisch  
oder  

Vegetarische Maultaschen 
oder 

Vegane Maultaschen  
Jeweils serviert mit cremigem Spinat und gerösteten Zwiebeln  

€ 25 
 
 

Für zwei Personen 
 

 

mit gebratenen Pilzen, sautiertem Gemüse, gebackenen Mini Kartoffeln, 
Kartoffelsticks, Kräuterbutter und Sauce aus grünem Pfeffer 

€ 125 



 

 
 
 

 
 
 

 

Desserts 

 

 
mit Rhabarber-Grand Manier-Ragout und Cassis Sorbet 

€ 14,80  
 

 
mit marinierten Sommerfrüchten 

€ 14,50 
 

mit Erdbeere und Mango  
€ 12,50 

 

pro Kugel 
€ 3 

 

Vanille | Schokolade | Erdbeere | Walnuss | Joghurt  
 

Mango-Passionsfrucht | Zitrone | Cassis | Himbeere
 


