Ein Geschenk Ihrer Gastgeberfamilie Barth

Karl-Weiser-Stralle 1

55131 Mainz - Fon 06131 8015-0

www.favon'te-mainz.de

Wir wiinschen Ihnen frohe, besmnhche Weihnachten und emen guten Rutsch ERISVE Jahr'

-Das Jahr 2022 neigt 51ch dem Ende zu und wir blicken auf viele tolle Momente mit Thnen Zu'ruck
+ Vielen Dank, dass Sie auch in-diesem Jahr unsere Gaste waren — wir wiinschen [hnen nur das Beste fiir das'’kommende Jah'r.

“Wenn wir als Familie Barth in der Coronazeit etwas Besonderes lernen du'rften sind wir uns alle einig: gemeinsame Zeit ist das Allerwjchtigste¥
5 Wir wiinschen Ihnen gerade ]étzt zum Jahresende viel gemeinsame Zeit mit Ihren Liebsten und erholsame Feiertage.
- GenieRen Sie diese magische Zeit! *
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Was dieses Jahr alles geschah? Ein kleiner Ruckblick in das

Jeden Tag passiert bei uns allen so viel, deshalb méchten wir gemeinsam mit Ihnen auf da
und die letzten Monate etwas Revue passieren lassen. Nehmen Sie sich doch auch eilnen Moment Zeit
mit lhrer Familie und iiberlegen Sie, welche besonderen Momente Sie dieses Jahr erlebt haben.

» JANUAR

Auch wenn gerade der Beginn des Jahres noch
einige Fragezeichen mit sich brachte, blickten
wir sehr positiv auf das neue Jahr! Unsere
Silvestergala durfte wie gewohnt stattfinden
und dies lie} uns besonders optimistisch in die
Zukunft schauen.

» FEBRUAR

Unsere insgesamt 8o Hotelzimmer im Park-
fliigel haben ein schones Facelift erhalten. Wir
haben den Teppichboden gegen einen schicken
Vinylboden ausgetauscht und durch gewisse
Dekoelemente erstrahlen nun alle Hotelzimmer
im Parkfliigel in einem ganz neuen Glanz.

» MARZ

Anfang Mdrz wurde unser FAVORITE restaurant
zum wiederholten Male mit einem Michelin Stern
ausgezeichnet. Jedes Jahr ist das Erscheinen des
Guide Michelins ein ganz besonderer Augenblick fiir
das komplette Restaurantteam von Tobias Schmitt.
Zum Erreichen eines Michelin Sterns gehort so viel
Teamwork und Kampfgeist und darauf sind wir
unglaublich stolz. Aber wissen Sie was noch schoner
ist als jede Auszeichnung? Gliickliche Gaste!

» APRIL

Unser neuer Boho-Beach offnete auf unserem
Hofgut Laubenheimer Hohe. So holten wir
kurzer Hand etwas Urlaubsfeeling direkt nach
Mainz und nutzten die Flache der Eisstock-
bahn neu. Wussten Sie, dass genau so auch aus
unserem Hofgarten im Sommer die Winterwelt
mit Eislaufbahn in der kalten Jahreszeit ent-
standen ist?

» MAI

Ein ganz besonderer Traum ist im Mai in
Erflillung gegangen: Der Oldtimer-Airstream
aus dem Jahre 1969 kam aus Stidamerika mit
einem kleinen Zwischenstopp in Deutschland
zu uns nach Mainz. So entstand immer mehr
eine kleine Familie unserer Foodtrucks. Unser
Feuerwehr-Bulli kam schon 2021 zu uns, den wir
speziell ausgebaut haben. Als wir dann genau
den richtigen Airstream gefunden hatten, kam
noch spontan unser Maultdschchen-Wagelchen
mit dazu. Jetzt kénnen wir Ihnen fuir jedes Event
immer den perfekten Foodtruck anbieten.

» JUNI

Am 20. Juni 2022 war ein besonders groRer
Tag fur Larissa Metz und das ganze FAVORITE
restaurant Team: Larissa Metz wurde als
,Patissiére des Jahres“ vom Gault&Millau
ausgezeichnet. Zudem hat es Tobias Schmitt
geschafft, 3 Hauben zu erkochen. Wir sind sehr
stolz auf unser gesamtes Team!

» JULI

Im Juli stand unser Hofgut Laubenheimer Hohe
im Mittelpunkt. Geschaftsfihrer Michael Uziim,
unser Serviceteam und unser Kiichenteam
unter der Flihrung von Matthias Barth, haben
alle gemeinsam eine unglaubliche Leistung
abgeliefert. Der Hauptmonat der Hochzeiten
stand an, viele Sommerfeste wurden gefeiert
und ganz nebenbei hat unsere grofle Sommer-
party mit mehr als 700 Gisten stattgefunden.
Danke an alle, die dabei waren!

» AUGUST

Der wunderschone Weinmarkt direkt vor
unserer Hausttre durfte endlich wieder statt-
finden. Bei dem riesigen Andrang an unserer
DJ-Buhne ist IThnen bestimmt gar nicht auf-
gefallen, dass nicht alles geklappt hat, wie es
geplant war. Unser DJ aus Frankreich konnte
aufgrund des Flugstreiks nicht anreisen und
kurzerhand hat unser Barchef Jakob Meder das
DJ-Pult ibernommen. Manchmal sind es genau
diese spontanen Momente, die ein Weinmarkt-
Wochenende unvergesslich machen. Danke Jakob,
super Job!

>» SEPTEMBER

Der September war eindeutig der Monat der
Caterings: noch nie gab es einen Monat mit so
vielen Caterings und so vielen Gasten wie in
diesem September. Bei insgesamt 14 Caterings
durften wir liber 18.000 Géste verpflegen. Wir
haben uns sehr gefreut, dass der Mut der Gaste
und Firmen zurtick war, mit so vielen Menschen
und Gasten zusammenzukommen und zu feiern.

Jetzt vermissen wir Dich schon ein Jahr, Opal

2022 zuriickblicken

» OKTOBER

Bei der diesjahrigen Busche Gala 2022, von dem
renommierten Schlemmer Atlas, wurde Tobias
Schmitt unter die TOP50 Koche Deutschlands
gewahlt. Bei insgesamt rund 330 Sternekochen
in Deutschland ist diese Auszeichnung nattrlich
eine ganz Besondere! Es ist unglaublich, was Ihr als
Team in so kurzer Zeit gemeinsam geschafft habt.

» NOVEMBER

Welchen Ort verbinden Sie mit
leckerem Kése- oder Fleischfondue,
Schlittschuhlaufen, heiRem Glithwein
und Alpakas? Genau, unser Hofgut
Laubenheimer Hohe! Sie haben richtig
gelesen. Anfang November sind bei

uns auf dem Hofgut, passend zum Start
der 11. Winterwelt, zwei siie Alpakas
eingezogen. Toffi & Fee freuen sich

auf Ihren Besuch!

» DEZEMBER

Die besonderen Momente des Dezembers stehen
noch in den Sternen, aber wir freuen uns auf alles
was kommt — und auf Sie! GenielRen Sie diesen
festlichen Monat bei uns: bei einem adventlichen
Abend mit Ganseessen, die Feiertage im Sterne-
restaurant oder unsere Silvestergala!
Reservieren Sie noch spontan.

Alle Informationen finden Sie direkt hier.

Download Weihnachts-
und Silvesterflyer 2022




E & LECKER by Tobias Schmitt

Leckeres von unserem Gourmetkoch.
Termin: Mittwoch, 8. Marz, 18.30 Uhr
Preis pro Person 150 €

Voranmeldung: Telefon 06131-8015-133
(Dienstag bis Samstag ab 11 Uhr) oder
per Mail an: restaurant@favorite-mainz.de

IN TASTING (w/der »weinbar«
Zusammen mit »The Spiritists« holen wir
das Beste aus den Kellern dieser Welt.

Termin: 17. Marz und 22. September

Inklusive landestypischem Buffet
Preis pro Person* 89 €

Anmeldung: weinbar@favorite-mainz.de
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OSTERN IM »FAVORITE restaurant«

Unser Gourmetrestaurant verwohnt Sie am Oster-
sonntag, 9. April und Ostermontag, 10. April. Sie
konnen sowohl mittags als auch abends zwischen
einem 4-Gang- oder 6-Gang-Menii wahlen!

OSTERBRUNCH in der FAVORITE 3‘(4‘%
GenieRen Sie entspannte Stunden

und einen herrlichen Blick in den Park.
Termin: Ostersonntag, 9. April, 11 Uhr

Inklusive 1 Glas Preis pro Person 49 €
Furst von Metternich Sekt zum Aperitif

e o000 0%
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FASSANSTICH im schonsten Biergarten von Mainz

Termin: Sonntag, 1. Mai, 11 Uhr

Offnungszeiten Biergarten
Montag bis Freitag ab 16 Uhr « Samstag ab 12 Uhr
Sonntag und Feiertag ab 11 Uhr

Tischreservierung: empfang @favorite-mainz.de

Erleben Sie in unserer »weinbar« den perfekten
Muttertag bei einem Sektfrithstiick und Brunch.

Termin: Sonntag, 14. Mai, 11 Uhr

Inklusive Sekt und Kaffeespezialitaten
Preis pro Person 49 €

[ienss ) 2023

AUSBLICK IN DAS NEUE JAHR DER »FAVORITE-EVENTS«
- a2

in der »weinbar«
Besuchen Sie unsere »FAVORITE weinbar« und
genieRen Sie typisch franzosische Kostlichkeiten.

Termin: ab Juni
Tischreservierung unter: Telefon 06131 8015-477

Gl Nl Bnins

Der Gourmet-Club 6ffnet seine Pforten.

Im »FAVORITE restaurant« servieren wir kleine
Food-Highlights und ftr coole Club-Beats sorgen
DJ und Saxophonspieler.

Termin: Samstag, 10. Juni, 20 Uhr
Preis pro Person
Anmeldung: restaurant@favorite-mainz.de

FahrspaB und Gaumenfretuden, Top-Stopps,
Hot-Spots und Weine zum Niederknien!
Preis pro Person

Termin: Samstag, 17. Juni
Anmeldung: julia.barth@favorite-mainz.de

bei den Kochkursterminen in unserer Sterne-Kiiche.
Unser Gourmetkoch freut sich darauf, alle Kochbe-
geisterten in seine Kuchengeheimnisse einzuweihen.

Termin: Mittwoch, 4. Oktober, 17 Uhr

pro Person 200 €

Partner zum Essen pro Person 100 €

Voranmeldung: Telefon 06131-8015-133
(Dienstag bis Samstag ab 11 Uhr) oder
per Mail an: restaurant@favorite-mainz.de

GANZJAHRIG

LUNCHMENU 7{55

YOUNGLINE im »FAVORITE restaurant«

150 €
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Die komplette
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Favorite parkhotel GmbH
Kaﬂ-Weiset-Straﬁe 1
55131 Mainz

Fon 06131 8015-0
gastmnomie@fav e
www.favo ite-mainz.de

oﬁte—mainz.de

Download
Veranstaltungs-
kalender 2023

wein - beats

September bis Marz

Tolle Abende mit ausgezeichneten
Weinen, kostlichem Barfood
und passender Musik.

F

die weinpbar
L

Offnungszeiten

16.00 bis 01.00 Uhr
16.00 bis 02.00 Uhr
12.00 bis 00.00 Uhr

Montag bis Donnerstag
Freitag bis Samstag
Sonntag

e
FAVORITE

restaurant

Offnungszeiten:

Mittwoch bis Samstag

12 bis 14 Uhr - 18.30 bis 21 Uhr
Ruhetag

Sonntag bis Dienstag

Betriebsferien:

15.02. — 25.02. 23 (Fastnacht)
26.07. — 05.08.'23(Sommer)
18.10. —21.10. 23 (Herbst)

Guide MICHELIN
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IMMER SO GUT WIE
SEIN WEIN.

Wir wiinschen
eine besinnliche
Weihnachtszeit und
einen guten Start
in das neue Jahr.

\ FURST VON METTERNICH.
\ FURSTLICH GENIESSEN.

Ihr GetrankefachgrofRhandel
im Rhein Main Gebiet.

Tel: 06144 - 46827-0
info@wigem.de
www.wigem.de

Schildweg 2
55271 Stadecken-Elsheim
Rheinhessen
T 06136/24 87 - F 06136/92 44 13
M weingut@hedesheimer-hof.de

Robert-Bosch-StraRe 42
55129 Mainz
Telefon 06131-59027
Telefax 06131-59020

WIGEM Getranke GmbH
An der Steinlach 11-13
65474 Bischofsheim

W www.hedesheimer-hof.de




: Alle Infos immer aktuell unter: I¥
— www.hofgut-laubenheimer-hoehe.de [=]
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auf dem HOFGUT

enielen Sie ein/kulinarisches Brunchbuffet in unserer
Weinbergshtitte.

SA : 22 JULI 2 . 19 UHR Termin: Immer sonntags, 11 bis 15 Uhr

ut @ ¥ ?
Download Event-Kalender 2022 E# ‘E‘-
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‘: ACTS werden noch bekannt gegeben! L 3 Inklusive Kaffee und Tee Preisp.P. 45€
An Feiertagen, inkl. 1 Glas Sekt Preisp.P. 55€
SOMMERBUFFET UND —

KUHLENDE DRINKS

79 €

inkl. Speisen und Getranke
(auBgenommen Sekt,
Champagner, Spirituosen
s und Longdrinks)
&

F VORITE'

3 Stunden sich‘harrisch vergniigen mit den Darbietun
gen der Meenzer Fassenachtsgrofen. Mit dem Erwerb
Ihrer Eintrittskarte(n) unterstiitzen Sie zugleich soziale
Projekte. 100 % der Einnahmen werden gespendet.

E‘Vbi i‘bﬂl_! ST IEFTYITE

Termin: Dienstag, 7. Februar, 19.11 Uhr : .'?.‘ : : - =
Unser Catering-Team: Adrienne Breitmann und Anna Bar

b

oy

Inklusive Sitzungskarte, Preisp.P. 50€
narrischem Imbiss vor der Sitzung und

musikalischem Ausklang mit Spatschmankerl C AT E R | N G _ N E VV S

Karten: per Fax an 06131 8015-420 oder per Mail an

julia.barth@favorite-mainz.de Seit Marz 2022 betreut Anna Barth eigenstiandig alle

— Caterings der FAVORITE und hat seit Juli 2022 tatkraftige
Unterstlitzung von Adrienne Breitmann erhalten.
Viele spannende Aufgaben standen von August bis Ende

gl(éiﬂgﬁ

1 Fleisch aus der Vitrine des Jahres bereits an und wir haben uns uber jedes

LAUBENHEIMER HOHE Leidenschaft Genuss pur ... da hat man schon so einzelne Catering, welches wir betreuen durften, sehr
‘ genieBen - feiern - reiten seine Vorstellungen, wie das Lieblingsstiick aussehen gefreut.
- M’Z soll: Suchen Sie sich das, was auf dem Teller landen darf,
Offnungszeiten: MW W/ in unserer Fleischvitrine aus. Im Beefer bereiten wir es Steht bei Ihnen im neuen Jahr auch eine Feier, ein Jubi-
WEINBERGSHUTTE nach Ihren Wiinschen zu. ldum oder ein Geburtstag an, den Sie am liebsten bei
Montag Ruhetag W @lﬁ/ Termin: ab April Ihnen zu Hause oder in einer externen Location feiern
Dienstag bis Samstag ab 12 Uhr (durchgehend warme Ktiche) mochten?
Sonntag ab 11 Uhr (Sonntagsbrunch von 11 bis 15 Uhr) — Dann fragen Sie jetzt direkt bei unserem Catering-Team
per Mail anna.barth@favorite-mainz.de oder

HOFGARTEN ! telefonisch unter 06131-8015-403 an.
Dienstag bis Freitag ab 14 Uhr - Samstag und Sonntag ab 11 Uhr N 000000 Wir freuen uns auf lhre Anfrage.

TIPP i HOFCUT R

Genieflen Sie entspannte Stunden und einen herrlichen

Blick tiber die Weinberge Rheinhessens.
Termin: Oster-SO, 9. April, Oster-MO, 10. April, 11 Uhr
aufem HOFGUT Inklusive 1 Glas Sekt Preisp.P. 55€

« ab sofort buchbar « —
Die Fueilnilyir vl
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Mit Fassanstich & Live Musik MMD

Termin: Samstag, 22. April, 11 Uhr

Tischreservierungen, auch fiir Gruppen maoglich:
Telefon 06131 62226-0

I
Feil[roimict, W
auf dem HOFGUT o

Ende April dreht sich auf dem Hofgut ein Wochenende

lang alles rund um das Thema Pferd. Kommen Sie gerne

f
(1A . . .
g zum Zuschauen vorbei und bestaunen Sie Reiter und Pferd.

> ZUWACHS AUF ] ) )
~ DEM HOFGUT _\ Termin: Samstag, 22. April und Sonntag, 23. April

KUHLING-GILLOT g%g @ BATTENFELD SPANIER

Wir wiinschen allen Frohe Weihnachten
und ein gutes neues Jahr
und erhoffen uns ein friedvolles und gesundes 2023!

lhre Carolin & Oliver Spanier

» > FSC zertifiziertes Papier g , II '_ : _‘ '8 i r C & C fur dl,e @
é » Tee-Folien sind recyclebar =y S ' A V4 Gastronomie V
> Mit Okostrom hergestellt : g L Hotels Friedrich-Koenig-StraBe 9 * 55129 Mainz

» Farbreduzierte Drucke 3 _ 5 . ._ GroBkichen TRANSGOURM ET Telefon 06131 502996

» Ressourcenschonend produziert ¥

ww dallmayr.com b __ A Catering cash & carry www.transgourmet-cc.de



... jetzt planen
Genuss « Wellness ¢
Erlebnis ¢ Der neue

Unser Herr Najib Ullah begann im Jahr
1980 im FAVORITE parkhotel — damals
war es noch das ,Stadtpark Restau-
rant®. Nach unglaublichen 42 Jahren
ist er diesen Sommer in den wohlver-
dienten Ruhestand gegangen. Wir sind
stolz, dass sich Herr Ullah mehr als 40
Jahre um die Sauberkeit unseres Hauses
gekiimmert hat. Besonders schon ist
nattrlich, dass Herr Ullah auch nun Favodlie
noch das Stewarding-Team in Teilzeit
weiterhin unterstiitzt. Danke fir die
tolle Zeit lieber Herr Ullah!

G ESCH ICHTE N UM UNSEREN HOTELHUND MOGLI

Unser Hotelhund Mogli begriift Sie
fast jeden Morgen beim Fruhsttck.
Egal von welcher Richtung sich Mogli
dem Fruhstlicksbuffet nahert, er
findet immer den schnellsten Weg.

DAMIT DIE LICHTER NICHT AUSGEHEN

100 Prozent autark zum Wohle der Gaste und der Umwelt

Alle blicken sorgenvoll in Richtung Winter. Nicht so die Barths im FAVORITE
parkhotel in Mainz. Wie so oft haben sie das (Pflichten)Heft beherzt in die
Hand genommen und gehandelt. Das stellt die Zukunft des Hotelbetriebs auch
im Notfall sicher: 65 Zimmer sind auf Luft-Warme-Pumpen umgeristet. Die
Klimaanlage, mit einer intelligenten Computersteuerung versehen, macht es
maoglich, Energie zu sparen. Die Warmwasser-Versorgung funktioniert jetzt
wahlweise auch mit Strom. Alle Luftungsanlagen, Klimagerate und Heizungs-
pumpen wurden im Zuge der Erneuerungen auf moderne Steuerungstech-
nik umgestellt. Geheizt wird mit Gas oder mit Ol. Daftr wurde ein riesiger
Reserve-Oltank angeschafft und ein neuer Brenner installiert.

In der FAVORITE setzt man alles daran, selbst im Notfall autark zu bleiben.
Damit die Gaste sicher sein konnen, dass die Stromversorgung des Hauses
gewahrleistet bleibt, stellt ein neues Notstrom Aggregat die liickenlose Ver-
sorgung des gesamten Hauses sicher.

Gute Nachrichten auch vom Hofgut Laubenheimer Hohe. Auch hier
stehen die Zeichen auf Zukunft und nachhaltigem Wirtschaften. Der Reit-
stall hat ein eigenes Notstrom Aggregat bekommen. Schon seit langerer
Zeit wird auf dem Hofgut mit Pellets und somit ohne Gas geheizt.
Bis zum Friihling 2023 soll die bestehende Solaranlage von derzeit 1.500 gm
auf 3.000 gm erweitert werden.

,Wir handeln zum Wohle der Gaste und der Umwelt. Beides gehort fir uns
untrennbar zusammen. Und das gilt noch einmal mehr in schwierigen Zeiten,

durch die wir alle gerade gehen®, so Julia Barth.

Seien Sie also nicht verwundert, wenn
ein kleiner Hund an lhnen vorbei-
flitzt. Eine besondere Empfehlung von
unserem Mogli sind die Nurnberger
Wirstchen.

QI
RUCKBLICK IN DIE VERGANGENHEIT

»Wussten Sie, dass ...?“

Anna Barth es schon immer geliebt hat
,Blro zu spielen“? 22 Jahre spater sitzen
Anna und ich uns gegentiber und lieben
es, gemeinsam im Buro unsere Gaste
zu betreuen und Veranstaltungen zu
planen. Heute muss man zum Gltck
keine Angst mehr haben, wenn Anna
den Tipp-Ex ge6ffnet hat. Julia Barth

Urlaubsflyer ist raus,
voll schoner Ideen

fir Ihren Urlaub 2023!
Wir sorgen dafiir, dass
Sie sich wohl fithlen!

&

Fiir Druckfehler tibernehmen wir keine Haftung.

Kantz - sitzsicher.

Ein Universalgenie.
Markant. Innovativ.
Einzigartig.

Innovative
Serviceroboter

GEITEL
GmbH & Co0.KG

[ Reinigungsunternehmen ]

Individuelle Biirosysteme und
Biiromaterialien.

Besuchen Sie unseren Ob im Restaurant, Hotel, of-
Online-Shop: fentlichen und  gewerblichen
kantz-buero.de Einrichtungen oder im Health-
Care-Bereich — Roboter (Uber-
nehmen immer mehr Aufgaben
in allen Branchen. Sie beférdern
Speisen, Getrdnke, Medikamente
oder andere Gegenstdnde, be-
griBen und begleiten Ihre Géste
und Kunden und desinfizieren und
reinigen zuverldssig und profes-
sionell Ihre Raumlichkeiten.

Als offizieller Distributor der Pudu
Robotics ist es unser Ziel Ihre Mit-
arbeiter zu entlasten und zu unter-
stiitzen und dem Personalmangel
entgegenzuwirken. Damit lhnen
mehr Zeit fir das Wesentliche
bleibt: lhre Kunden!

Robert-Koch.Str. 33
55129 Mainz
Telefon 06131 - 9737-0
Telefax 06131 - 9737-37
eMail: info@geitel.de
www.geitel.de

etallbau le

|-Zeiss-StraBe 19 - 551
.metallbau-lehr.de

BUROSYSTEME

Mainz . Carl-Zeiss-Strafle 45
Tel. +49 6131 62727-0
infodkantz-buero.de
Hausmeisterdienste

Unterhaltsreinigung

Glasreinigung

Winterdienst
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Kehrdienste
Teppichbodenreinigung
Krankenhausreinigung
Fassadenreinigung
Baureinigung

Landscl

seit 1978 in Mainz

E"m. 06131 - 81670
www.bgl-braun.de

mail@bgl-braun.de

Weber
55130 Mainz

Griinschnitt Inhaber: Oliver Braun

Hotel Gastronomie  Einkaufszentrum

G R O B Messe Autohaus Pflegeheim/Klinik

_ FUR EINE FLORALDESIGN !
1 I . GENUSSVOLLE Eimchidgen
B P Be R | ADVENTSZELT

v e i R & B

partyrent.com

we create atmosphere

reimige - verleint A/TWL , | v im -

Wascherei Diener
GmbH & Co. KG
Mittbach 22 - 36157 Ebersburg
Tel. 06656/9628-0
Fax 066 56/9628-20
www.waescherei-diener.de

) ) ) anckstraBe 17 | D-71665 Vaihingen/Enz
FriedenstraBe 7 : 886-55
. a @the-company.de
65189 Wiesbaden

Telefon 0611 718709
info@grobwiesbaden.de

EURE WOHLFUHL-MOMENTE

Party Rent Frankfurt | Eichenberger GmbH
DaimlerstraBe 3 |1 61239 Ober-Mérlen | +49 69 560031-13
frankfurt@partyrent.com | www.partyrent.com

TCO .
EROLSTEINZp robotics &
it

www.GrobWiesbaden.de




