Unsere Weinbegleitung

Gerne empfehlen wir Thnen die folgenden Weine
korrespondierend zu unserem Mend.

Zum Eismeeraibling:
2020 Clos Floridene
Chéateau Clos Floridene
Bordeaux, Frankreich
0,11 - €12,50

Zum Heilbutt:

2022 Chardonnay ,,Somereto”
Cantina Andrian
Sudtirol, Italien

O,ll-€Mm

Zum Kalbsricken:
2020 Pinot Noir ,,am Schwarzen Herrgott*
F&F Peters
Rheinhessen, Deutschland
0,11 -€13,50

Zum Dessert:
2017 Szamorodny
Tokaj Oremus
Tokaji, Ungarn
0,051-¢€8

Weinbegleitung mit allen 4 Weinen: € 45

From Roots to Blossom

Eindricke unserer beiden Abendmen(s

Sanft gegarter Eismeersaibling
mit gelierter violetter Saiblingsconsommé
Rote Bete | eingemachte weie Zwiebeln
marinierte Senfsaat | Krautereis

Gebratener Heilbutt
mit Lauchemulsion und Kartoffelcrunch
Spitzkohl | Petersilienwurzel | Senf Espuma
Sauerkrautschaum

Gebratener Kalbsriicken mit Rostzwiebelkruste

Ofensellerie | Lauch | eingelegte rote Zwiebeln
gebratene Krauterseitlinge | Chardonnayessigjus

Gefiillte Apfel-Zimtmousse mit Mandelkern

pochierte Birnen | Baileys Creme Chantilly
dunkle Nougatcreme
weifRes Schokoladen-Mandeleis

3 Gang Menu €75
4 Gang Menu € 85

- Empfehlung unseres Sommeliers

Sebastian Lisges -
2022 Riesling Siefersheim Heerkretz, Kabinett

Weingut Wagner-Stempel
Rheinhessen, Deutschland
65 €
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