Osterment 2024

Zweierlei vom Ora King Lachs
flambierte Tranchen | roh mariniertes Tatar
Deutscher weiBer Spargel | griine Sauce Emulsion | Eigelbcreme
weif3es Spargeleis
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Gebratener Heilbutt mit Pimenton de la Vera-Limetten Emulsion
und sanft gegarter Schweinebauch
Babyspinat | Chorizo-Kartoffelstampf | Calamaretti | Pernodschaum
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(nur im 6 Gang enthalten)

Gegrillte Languste mit Zitronenconfit
eingelegte Fingermodhren | Gewlrzkarottencreme | Chicorée-Chutney
Sauce Choron Espuma mit Cumin | Tomaten-Krustentiereis
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(nur im 6 Gang enthalten)

Osterlamm
gebratener Lammricken Krauter-Senf Kruste | gebackenes Bries
geschmorter Lammnacken
weifRe Bohnen mit Rducherspeck | Aubergine | Peccorinonocken
Paprika-Olivenjus
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Zweierlei vom US Prime Beef
gebratener RiUcken mit glasiertem Oysterblade
Rote Bete | karamellisierter Lauch | eingemachte rote Zwiebeln
fermentierte Knoblauchcreme | Urwaldpfefferjus
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Rhabarber und Jasminblite
gefullte Rhabarbermousse | Jasminblitenchantilly | pochierter Rhabarber
gebackener Matcha-Estragon Madeleine | weies Schokoladen-Mandeleis

Preis 4-Gang-MenU (ohne Languste und Lamm) pro Person € 180,00
Preis 6-Gang-Menu pro Person € 200,00
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